
Original griechische Küche



Original griechische Küche

Warme Vorspeisen
10  Folienkartoffel* mit Zaziki          4,20

11  Peperoni* gegrillt mit Olivenöl          4,90

12  Rote Paprika* mit aromatischer Käsefüllung aus dem Backofen mit 

 Käse überbacken             5,60

13  Dolmades hausgemachte Weinblätter gefüllt mit Hackfleisch 

 und Reis, in Zitronensauce           5,90

15  Zucchini* herzhaft gebacken, mit Zaziki         5,20

16  Zucchini-Frikadellen* auf grünem Salat 

 mit Jogurtsauce angerichtet          5,90

17  Riesenbohnen* aus dem Backofen mit Schafskäse überbacken     5,50

18  Auberginen* in Tomatensauce aus dem Backofen 

 mit Schafskäse überbacken            5,50

19  Tiropitakia* gefüllte Blätterteigtaschen mit Käse 

 auf grünen Salat mit Jogurtsauce           5,10

20 Knoblauchbrot* geröstetes Baguette mit frischem 

 Knoblauch und Zaziki           4,90

21 Knoblauchbrot* mit Käse überbacken         5,50

22 Pita* mit Zaziki            2,90

23  Schafskäse* aus dem Backofen herzhaft zubereitet      7,50

24  Feta-Seganaki* gebackene Schafskäsezubereitung       6,40

25  Halloumi* Zypriotischer Käse gegrillt, auf Rucolasalat 

 mit Tomaten und Walnüssen           7,20

26  Pikilia* warme Vorspeisenplatte (Zucchinifrikadellen, rote Paprika, 

 Saganaki, Tiropitaki, gebackene Zucchini, Zaziki, Knoblauchbrot)     12,90

27  Octopus Gegrillt mit Rucolasalt Essig  und Öll      11,90

28  Sardellen Gebacken mit Tarmosalate   8,50

29  Kalamaris gebacken mit Remuladensauce   6,90

Original griechische Küche Original griechische Küche

Kalte Vorspeisen
1 Zaziki* Joghurt, Gurken und Knoblauch         3,50

2  Oliven und Peperoni* mit Oliven und leicht scharfen Peperoni    3,10

3  Tarma-Salata feine Fischrogencreme nach Art des Hauses     3,60

4  Meeresfrüchte-Salat            8,50

5  Kleiner Appetit-Anreger* eine Auswahl aus typisch

 griechischen Köstlichkeiten wie Zaziki, Tarama, Peperoni und Oliven     5,90

6  Feta* original Schafskäse mit Oliven und Peperoni      4,90

7  Trikolore mit Zaziki, Taramossalata 

 und pikanter Schafskäsecreme             5,90

8  Pikilia eine Auswahl aus kalten Vorspeisen                10,90

Aperitifs
Martini Bianco oder Rosso      15%   5cl     3,30

Campari, Soda oder Orange   25%   4cl     4,90

Prosecco Glas        0,1l     2,90

Aperol Spritz, Prosecco und Aperol    0,2l      4,50

Ouzu Plomari, auf Eis   40%  0,2l      3,00

D�� ����������� K���� ��� ��� ��� ����� ��� ���� L����������������, ������� ��� H�������������� 
������� G����� G����������� ��� S���� ���� ����� �� �������.
A�� ����� G�������� ������� ��� ������� G����� ����� �����. N���� ���������. E� ��� ����� 
���������, ���������������: ��� F����� �� ����� E���� ��� ����� ���� ������������.
D�� A������� ���, ��� ����� G������ ������������� ����� ��� ��� P���� �� ������. A�� ������� 
E����������, ������� H������� ��� ��� N������, ��� ��� ����� ������ ��������, N���� 
�������������� ��� ���� ����� K������� ������������ �������.
W�� ����������� �����, ���� ��� �����: „W�� ��������� ��� ��� ������� Z������“. 
E� G���� ����� ��� F������ ��� Q�������.
L����� S�� ���� ��� ��������, ������ V���������� ��� ������������ E���� �� ���������.

I�� E� G���� T���

V�������� G���, ������ F�����,

* vegetarisch / Zaziki auch ohne Knoblauch möglich

Hausgemachte Suppen
32  Tagessuppe täglich hausgemachte griechische Suppe             4,20
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Original griechische Küche

Warme Vorspeisen
10  Folienkartoffel* mit Zaziki          4,20

11  Peperoni* gegrillt mit Olivenöl          4,90

12  Rote Paprika* mit aromatischer Käsefüllung aus dem Backofen mit 

 Käse überbacken             5,60

13  Dolmades hausgemachte Weinblätter gefüllt mit Hackfleisch 

 und Reis, in Zitronensauce           5,90

15  Zucchini* herzhaft gebacken, mit Zaziki         5,20

16  Zucchini-Frikadellen* auf grünem Salat 

 mit Jogurtsauce angerichtet          5,90

17  Riesenbohnen* aus dem Backofen mit Schafskäse überbacken     5,50

18  Auberginen* in Tomatensauce aus dem Backofen 

 mit Schafskäse überbacken            5,50

19  Tiropitakia* gefüllte Blätterteigtaschen mit Käse 

 auf grünen Salat mit Jogurtsauce           5,10

20 Knoblauchbrot* geröstetes Baguette mit frischem 

 Knoblauch und Zaziki           4,90

21 Knoblauchbrot* mit Käse überbacken         5,50

22 Pita* mit Zaziki            2,90

23  Schafskäse* aus dem Backofen herzhaft zubereitet      7,50

24  Feta-Seganaki* gebackene Schafskäsezubereitung       6,40

25  Halloumi* Zypriotischer Käse gegrillt, auf Rucolasalat 

 mit Tomaten und Walnüssen           7,20

26  Pikilia* warme Vorspeisenplatte (Zucchinifrikadellen, rote Paprika, 

 Saganaki, Tiropitaki, gebackene Zucchini, Zaziki, Knoblauchbrot)     12,90

27  Octopus Gegrillt mit Rucolasalt Essig  und Öll      11,90

28  Sardellen Gebacken mit Tarmosalate   8,50

29  Kalamaris gebacken mit Remuladensauce   6,90

Original griechische Küche Original griechische Küche

Kalte Vorspeisen
1 Zaziki* Joghurt, Gurken und Knoblauch         3,50

2  Oliven und Peperoni* mit Oliven und leicht scharfen Peperoni    3,10

3  Tarma-Salata feine Fischrogencreme nach Art des Hauses     3,60

4  Meeresfrüchte-Salat            8,50

5  Kleiner Appetit-Anreger* eine Auswahl aus typisch

 griechischen Köstlichkeiten wie Zaziki, Tarama, Peperoni und Oliven     5,90

6  Feta* original Schafskäse mit Oliven und Peperoni      4,90

7  Trikolore mit Zaziki, Taramossalata 

 und pikanter Schafskäsecreme             5,90

8  Pikilia eine Auswahl aus kalten Vorspeisen                10,90

Aperitifs
Martini Bianco oder Rosso      15%   5cl     3,30

Campari, Soda oder Orange   25%   4cl     4,90

Prosecco Glas        0,1l     2,90

Aperol Spritz, Prosecco und Aperol    0,2l      4,50

Ouzu Plomari, auf Eis   40%  0,2l      3,00
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A�� ����� G�������� ������� ��� ������� G����� ����� �����. N���� ���������. E� ��� ����� 
���������, ���������������: ��� F����� �� ����� E���� ��� ����� ���� ������������.
D�� A������� ���, ��� ����� G������ ������������� ����� ��� ��� P���� �� ������. A�� ������� 
E����������, ������� H������� ��� ��� N������, ��� ��� ����� ������ ��������, N���� 
�������������� ��� ���� ����� K������� ������������ �������.
W�� ����������� �����, ���� ��� �����: „W�� ��������� ��� ��� ������� Z������“. 
E� G���� ����� ��� F������ ��� Q�������.
L����� S�� ���� ��� ��������, ������ V���������� ��� ������������ E���� �� ���������.
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* vegetarisch / Zaziki auch ohne Knoblauch möglich

Hausgemachte Suppen
32  Tagessuppe täglich hausgemachte griechische Suppe             4,20
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Salate
33  Bunter Salatteller mit Baby-Calamari 
 mit Olivenöl-Balsamico-Dressing und Pita-Brot         11,90

34  Salatteller mit Scampi vom Grill mit Pita-Brot 

 und Joghurtdressing           14,90

36  Kreta-Salat Blattsalat mit gebackenen Scampi und Kalamari 

 mit Joghurt-Dressing und Pita-Brot          14,90

37  Fitness-Salat mit gegrilltem Hühnerbrustfilet, Croutons 

 und Joghurtsauce mit Pita-Brot         12,50

38  Bauernsalat* mit Schafskäse, Olivenöl nach griechischer Art 

 dazu gegrilltes Pita             11,90

39  Salatteller mit Thunfisch, Pita und Dressing nach Wahl     9,90

40  Salatteller Gyros Blattsalat mit knusprigem Gyros, Zaziki, 

 Pita-Brot und Jogurt-Dressing            11,90

41  Rucolasalat mit gegrillten Schweinefilet und gehobelten Parmesankäse, 

 Walnüssen, Olivenöl-Balsamico-Dressing und dazu Pita-Brot      14,50

42  Tomatensalat* mit Zwiebeln und Olivenöl         3,90

43  Gurkensalat* mit Jogurtsauce           3,40

44 Griechischer salat*           6,90

45 Beilagensalat* Kleiner gemischter Salat         3,40

46  Krautsalat* Hausgemachte Spezialität          3,40

Beilagen
47  Grüne Bohnen*  in Tomatensauce aus dem Backofen       3,00

48  Backofen-Kartoffeln*           3,50

49 Butterreis*              2,50

50  Tomatenreis*              2,50

52 Pommes Frites*             2,90

53  Pita gegrillt* griechisches Fladenbrot vom Grill         1,90
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Fischgerichte
54  Zanderfilet mit Butterreis, Zitronensauce und gemischtem Salat                   17,90

55  Kalamaris Saganaki Kalamari aus dem Backofen in Tomatensauce 
 mit leichter Knoblauchnote und Feta überbacken, dazu frisches 

 Baguette und gemischter Salat             14,90

56  Kalamaris gebacken mit Kartoffeln, Remouladensauce

 und gemischtem Salat            14,90

57  Baby-Kalamaris gegrillt mit Zitronensauce, Butterreis 

 und gemischtem Salat            15,90

58  Baby-Kalamaris vom Grill mit Kartoffeln, Remouladensauce 

 und gemischtem Salat             14,90

59  Scampis gegrillt Riesengarnelen vom Grill mit Kartoffeln 

 Remouladensauce und gemischtem Salat           17,90

60  Scampis Saganaki aus dem Backofen in Tomatensauce mit leichter
 Knoblauchnote und Feta überbacken, dazu frisches Baguette

 und gemischtem Salat           17,80

61  Zungenfilet Atlantik gegrillt mit Zitronen-Olivenöldressing,

 Kartoffeln und gemischtem Salat         15,40

62  Zungenfilet Atlantik gegrillt mit Zitronensauce, Reis

 und gemischtem Salat          16,40

63  Kalamaris und Scampis mit Reis, Remouladensauce 

 und gemischtem Salat          18,90

64  Samosteller Scampi, Zungenfilet, Kalamari gebacken, Kartoffeln,

 Remouladensauce und gemischtem Salat        19,50

65  Poseidon-Spieß 1 Spieß mit gegrillten Riesengarnelen 

 auf Rucolasalat mit Remouladensauce und Knoblauchbrot         19,90

66 Ägäis-Platte ( für 2 Personen) gegrillte Scampis, Zungenfilet, Baby-

 Kalamaris, Butterreis, Kartoffeln, Remouladensauce und zwei Salaten      38,90

333 gegrillte Dorade mit gegrilltem Gemüse, Butterreis 

 und gemischtem Salat          18,40

334 gegrillte Forelle mit gegrilltem Gemüse, Butterreis 

 und gemischtem Salat          13,90

335 gegrillte Dorade (Filet) mit gegrilltem Gemüse, Butterreis 

 und gemischtem Salat          16,90

Abbildungen beispielhaft
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Fischgerichte
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63  Kalamaris und Scampis mit Reis, Remouladensauce 
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335 gegrillte Dorade (Filet) mit gegrilltem Gemüse, Butterreis 

 und gemischtem Salat          16,90

Abbildungen beispielhaft



Original griechische Küche

   

Fleischgerichte vom Schwein
69  Gyros überbacken mit hausgemachter Metaxa-Champignon-

 Sauce und Käse überbacken, dazu Pommes Frites und Salat   13,90

70 Gyros-Teller, mit Reis, Pommes Frites, Zaziki und 

 gemischtem Salat         12,40

71  El Greco Gyros mit Pita, Reis, Zaziki und 

 Bauernsalat mit Schafskäse        13,80

73 Gyros Spezial in feiner Metaxa-Sauce mit Reis, 

 Pommes Frites und Salat         13,90

74  Suzukia griechisch gewürztes Hacksteak gegrillt 

  mit Reis und Salat          12,40

75  Bifteki-Spezial Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, dazu Reis,

 Pommes frites, Zaziki und Salat        13,50

76  Suflaki magere Fleischspieße mit Tomatenreis, Pommes frites,

 Zaziki und Salat          12,90

77  Käsespieß Fleischspieß mit pikantem Schafskäse überbacken

 dazu Reis, Pommes frites und Salat       14,90

78  Steak à la Chef mit feiner Metaxa-Sauce, Reis, Pommes frites, 

 und Salat           13,90

79  filetspieße vom Schwein mit Folienkartoffel und Zaziki, 

 Reis und gemischtem Salat       16,40

80  Athen-Spieße zwei Fleischspieße mit Käse und Beilagen, 

 Reis, pommes frites und Salat        13,40

Fleischgerichte vom Geflügel
83 Hühnerbrustfilet natur-gegrillt mit Tomatenreis, 

 Pommes frites, Kräuterbutter und Salat     12,90

84  Hühnerbrustfilet mit Zitronensauce mit Reis und Salat   13,90

85  Hühnerbrustfilet aus der Pfanne mit Pfannengemüse, 

 Tomatenreis und Salat         14,90

Fleischgerichte vom Rind
Roastbeef vom Argentinischen Angus-rind

86  Roastbeef mit Pfeffersouce, Reis, Pommes frites 

 und Salat         21,90

87  Roastbeef (Nach Wunsch) gegrillt mit 

 Röstzwiebeln, Pomes frites, Reis und Salat  20,90

88  Roastbeef (Nach Wunsch) gegrillt mit Kräuter-

 butter, Zaziki, Pommes frites, Reis und Salat  20,90

90 KalbsLEBER gegrillt mit Röstzwiebeln, 

 Pomes frites, Reis und Salat     12,90

91 Kalbsleber gegrillt mit Pommes Frites, Reis, 

 Zaziki und Salat      12,90

Fleischgerichte vom Lamm
93  Milchlamm-Kronen mit Beilagen, Zaziki und gemischtem Salat  17,90

95  Lammfilet gegrillt mit Folienkartoffeln, Reis, Zaziki und Salat 19,90

96  Lammfilet aus der Pfanne mit Pfannengemüse, mit Reis 

 und gemisctem Salat         19,90
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Weinempfehlung

Rapsani Epilegmenos (Reserve) O.P.A.P. (Rot)
Unsere Empfehlung zum Angus-Rind ist ein herrlicher, in Barrique gereifter, Qualitätswein von den Hängen des Olympos. 

Der Wein ist bouquetreich elegant und geschmeidig.

*Nach Wunsch

Abbildungen beispielhaft
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Weinempfehlung

Rapsani Epilegmenos (Reserve) O.P.A.P. (Rot)
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Weinempfehlung
Cabernet Savignon (Bio)

Mit der purpurroten Farbe und dem Saft der edlen Cabertnet Savignon Traube, bildet dieser Wein die perfekte Abrundung zu 
einem griechischem Lammgericht. Der weiche Geschmack erinnert an Waldbeeren und Vanille.

Gemischte Platten
135 Ionas-Teller Gyros und drei Scampis vom Grill mit Reis, 

 Pommes frites und Salat        16,90

97 Mykonos-Teller Suflaki, Gyros, Kalamari, Zaziki, Pommes und Salat  16,90

98  Filet-Teller Filetspieß, Gyros, Hühnerbrustfilett, Zaziki, 

 Pommes frites, Reis und Salat        16,90

99  Poseidon-Teller Gyros, Kalamari, Pommes frites, Reis und Salat   13,90

100 Suflaki mit Scampis vom Grill mit Reis, Pommes frites und Salat  16,90

101 El Greco-Teller Gyros, Suflaki, Zaziki, Pommes frites, Reis und Salat  13,40

102 Dorf-Teller Gyros, Suflaki, Steak, Zaziki, Pommes frites, 

 Reis und Bauernsalat         15,40

103 Athen-Teller Gyros, Leber, Suzuki, Zaziki, Pommes frites, Reis und Salat  13,40

104 Kreta-Teller Gyros, Suflaki, Leber, Zaziki, Pommes frites, Reis und Salat  13,90

105 Akropolis-Teller Gyros, Suflaki, Suzuki, Zaziki, Pommes frites, 

 Reis und Salat          13,90

106 Spezial-Teller Filetspieß, Suzuki, Milchlammkotelett, Gyros, 

 Schafskäse, Zaziki, Pommes frites, Reis und gemischter Salat    18,20

107 Korfu-Teller Milchlammfilet, Lammkotelett, Gyros, Zaziki, 

 Pommes frites, Reis und Salat         17,20

108 Olympus-Teller Suflaki, Kalamari, Zaziki, Pommes frites, Reis und Salat 14,90

Für mehrere Personen
109  Sirtaki-Platte (für 2 Personen) Hühnerbrustfillet, 2 Filetspieße vom 

 Schwein, Rinderleber, Gyros, 1 Portion Zaziki, Reis, Pommes frites 

 und 2 Bauernsalate          37,90

113  Mazedonische-Platte (für 2 Personen) scharf gewürzte Filetspieße 

 vom Schwein, Suzuki, Gyros mit pikanter Metaxa-Champignon-sauce, Reis,

 Pommes frites und zwei Salate        35,90
 
115  El Greco-Platte (für 2 Personen) Gyros, Kalamaris, Scampis, Suflaki 

 mit pommes frites, Reis, 1 Portion Zaziki, zwei Salate     39,90

Extra Metaxa-Champignon-sauce, Zitronensauce oder Zaziki (1/2Portion)          1,80
Statt gemischten Salat einen Bauernsalat             1,80

Aus unserem Backofen

Kalbfleisch aus dem Backofen - Kokinisto

122 Kokinisto mit Kritharaki, reisförmige Nudeln überbacken mit 

 Käse und Salat          16,90

123 Kokinisto mit frischen Auberginen in Tomatensauce und Salat   16,90

124 Kokinisto mit Backofen-kartoffeln       16,90

125 Kokinisto mit grünen Bohnen in Tomatensauce mit Käse und Salat  16,90

126 Kokinisto mit dicken Bohnen in Tomatensauce mit Käse und Salat  16,90

127 Kokinisto mit Stifado, ganze gekochte Zwiebeln und Salat    16,90

Ofenfrische Lamm-Haxe

130  Lamm-Haxe mit Kritharaki, reisförmige Nudeln 

 überbacken mit Käse und Salat        15,90

131 Lamm-Haxe mit Auberginen in Tomatensauce mit Käse und Salat   15,90

132  Lamm-Haxe mit Backofen-kartoffeln und Salat     15,90

133  Lamm-Haxe mit grünen Bohnen in Tomatensauce mit Käse und Salat  15,90

134  Lamm-Haxe mit dicken Bohnen in Tomatensauce und Salat   15,90

Für unsere kleinen Gäste

145 Gyros mit Pommes frites und Zaziki          7,40

147 Kalamaris mit Pommes frites und Zaziki          7,90

149 Fischstäbchen mit Pommes frites und Ketchup            6,90

150 Schnitzelstreifen paniert mit Pommes frites und Ketchup        6,90
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Weinempfehlung
Cabernet Savignon (Bio)

Mit der purpurroten Farbe und dem Saft der edlen Cabertnet Savignon Traube, bildet dieser Wein die perfekte Abrundung zu 
einem griechischem Lammgericht. Der weiche Geschmack erinnert an Waldbeeren und Vanille.

Gemischte Platten
135 Ionas-Teller Gyros und drei Scampis vom Grill mit Reis, 

 Pommes frites und Salat        16,90

97 Mykonos-Teller Suflaki, Gyros, Kalamari, Zaziki, Pommes und Salat  16,90

98  Filet-Teller Filetspieß, Gyros, Hühnerbrustfilett, Zaziki, 

 Pommes frites, Reis und Salat        16,90

99  Poseidon-Teller Gyros, Kalamari, Pommes frites, Reis und Salat   13,90
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102 Dorf-Teller Gyros, Suflaki, Steak, Zaziki, Pommes frites, 

 Reis und Bauernsalat         15,40

103 Athen-Teller Gyros, Leber, Suzuki, Zaziki, Pommes frites, Reis und Salat  13,40

104 Kreta-Teller Gyros, Suflaki, Leber, Zaziki, Pommes frites, Reis und Salat  13,90

105 Akropolis-Teller Gyros, Suflaki, Suzuki, Zaziki, Pommes frites, 
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 Schafskäse, Zaziki, Pommes frites, Reis und gemischter Salat    18,20
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108 Olympus-Teller Suflaki, Kalamari, Zaziki, Pommes frites, Reis und Salat 14,90

Für mehrere Personen
109  Sirtaki-Platte (für 2 Personen) Hühnerbrustfillet, 2 Filetspieße vom 

 Schwein, Rinderleber, Gyros, 1 Portion Zaziki, Reis, Pommes frites 

 und 2 Bauernsalate          37,90

113  Mazedonische-Platte (für 2 Personen) scharf gewürzte Filetspieße 

 vom Schwein, Suzuki, Gyros mit pikanter Metaxa-Champignon-sauce, Reis,

 Pommes frites und zwei Salate        35,90
 
115  El Greco-Platte (für 2 Personen) Gyros, Kalamaris, Scampis, Suflaki 

 mit pommes frites, Reis, 1 Portion Zaziki, zwei Salate     39,90

Extra Metaxa-Champignon-sauce, Zitronensauce oder Zaziki (1/2Portion)          1,80
Statt gemischten Salat einen Bauernsalat             1,80

Aus unserem Backofen

Kalbfleisch aus dem Backofen - Kokinisto

122 Kokinisto mit Kritharaki, reisförmige Nudeln überbacken mit 

 Käse und Salat          16,90

123 Kokinisto mit frischen Auberginen in Tomatensauce und Salat   16,90

124 Kokinisto mit Backofen-kartoffeln       16,90

125 Kokinisto mit grünen Bohnen in Tomatensauce mit Käse und Salat  16,90

126 Kokinisto mit dicken Bohnen in Tomatensauce mit Käse und Salat  16,90

127 Kokinisto mit Stifado, ganze gekochte Zwiebeln und Salat    16,90

Ofenfrische Lamm-Haxe

130  Lamm-Haxe mit Kritharaki, reisförmige Nudeln 
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131 Lamm-Haxe mit Auberginen in Tomatensauce mit Käse und Salat   15,90

132  Lamm-Haxe mit Backofen-kartoffeln und Salat     15,90

133  Lamm-Haxe mit grünen Bohnen in Tomatensauce mit Käse und Salat  15,90

134  Lamm-Haxe mit dicken Bohnen in Tomatensauce und Salat   15,90

Für unsere kleinen Gäste

145 Gyros mit Pommes frites und Zaziki          7,40

147 Kalamaris mit Pommes frites und Zaziki          7,90

149 Fischstäbchen mit Pommes frites und Ketchup            6,90

150 Schnitzelstreifen paniert mit Pommes frites und Ketchup        6,90



Original griechische Küche

Original griechische Küche

Getränkekarte

Alkoholfreie Getränke

175  Cola 1,2        0,4 l       2,90

176  Cola light 1,2          (Flasche) 0,33 l       2,90

177  Fanta        0,4 l       2,90

178  Sprite        0,4 l       2,90

179  Tafelwasser       0,4 l       2,80

180  Eistee        0,4 l       2,90

181  Mineralwasser san Pellegrino           (Flasche) 0,75 l       4,90

182  Mineralwasser san Pellegrino, still   (Flasche) 0,50 l       3,80

183  Spezi (Cola Mix) 1,2       0,4 l       3,10

184  Bitter Lemon       0,2 l                 2,20

186  Apfelsaft       0,2 l        2,40

187  Orangensaft       0,2 l       2,40

188  Johannisbeernektar     0,2 l       2,60

190  Apfelsaftschorle      0,4 l       3,10

191  Orangensaftschorle     0,4 l       3,10

192  Johannisbeersaftschorle    0,4 l       3,20
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Original griechische Küche

1 = mit Farbstoff, 2 = Koffeinhaltig, 3 = Chininhalitg. Alle Getränke auch als 0,2 l Glas erhältlich.
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Biere

195 Helles vom Fass      0,5 L     3,00

196 Pils vom Fass      0,4 L     2,90

197 Weizen hell vom Fass     0,5 L     3,20

198  Weizen dunkel     0,5 L     3,20

199  Weizen alkoholfrei     0,5 L     3,20

200  Weizen leicht      0,5 L     3,20

203 Dunkles Bier      0,5 L     3,20

204 Alkoholfreise Bier     0,5 L     3,20

205 Radler       0,5 L     3,20

206 Cola Weizen      0,5 L     3,20

207 Russen       0,5 L     3,20

 

Spirituosen

210  Metaxa 7 *        40%   0,2 L      3,20

211  Metaxa Jubiläum Porzellan     40%    0,2 l      4,90

214  Ramazotti        30%    0,4 l      3,90

215  Ouzo Plomari        38%     0,2 l      2,00

219  Baileys auf Eis        17%     0,4 l      3,90

222  Jägermeister        35%     0,2 l      2,10

226  Tsipouro aus Meteora mit Anis   44%    0,2 l      2,10
 (Ein traditioneller griechischer Tresterbrand)

“ Es ist dass Bier das Griechenland mit Bayern verbindet!
König Otto I. von Bayern hat es zu den Griechen gebracht ”
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Amethystos Rot

Der rote Amethystos gedeiht
in Adriani im Nordosten
Griechenlands und reift ca.
ein Jahr in Eichenfässern.
Dieser purpurfarbene
griechische Rotwein 
überzeugt
durch ein komplexes
Aroma, einen reichen Körper
und eine vorherrschende
Vanillestruktur, die im
Geruch wie im Geschmack
durch Beerentöne 
hervorragend
abgerundet wird. Ein
Wein von hohem Standard!
Dieser Wein passt
besonders zu gebratenem
und gegrilltem Fleisch.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 13 % Vol.

Flasche  26,90 €

Château Julia
Merlot

Aus der “Drama” - eines
der besten Anbaugebiete
der Welt. Trockener
Rotwein mit komplexem
Bouquet von Waldbeeren
und Schokolade. Er hat
ein ausgewogenes Aroma
aus schwarzen Beeren,
Minze, Eukalyptus und
Zimt. Der Geschmack
bietet ein konzentriertes,
obgleich mildes Aroma
aus schwarzen Beeren mit
weichen und geschmeidigen
Tanninen bis zum Schluß.
Dieser Wein passt zu rotem
Fleisch.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 14,5 % Vol.

Flasche  26,90 €

Chateau Julia
Chardonnay

Dieser herausragende Wein
reift fünf Monate lang in der
“Vanille-Atmosphäre” des
Eichenholzes. 
Das klassische
Bouquet aus Ananas-,
Bananen- und 
Zitronenaromen
verbindet sich dabei
mit den Noten von Nüssen,
Honig und Holz zu einer
herrlichen Weinkomposition
mit lange anhaltendem
Abgang.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

Flasche  25,90 €

Oenotria Land
Cabernet
Agiorgitiko

In Kapandriti, nur eine halbe
Stunde von Athen entfernt,
entstand Oenotria Land.
Der Oenotria Rot hat eine
strahlend rubinrote Farbe. Er
ist trocken und hat ein 
komplexes
rauchiges Bouquet
mit Aromen von Kräutern
und roten Früchten, vor 
allem
Pflaume. Seine Tannine
sind reif und weich, seine
Säure ist sehr gut 
eingebunden
und sein langer
Nachhall beinhaltet Noten
von Holz und Vanille.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 14,0 % Vol.

Flasche  36,90 €

Amethystos 
Weiss

Eine Synthese aus der
Sauvignon Blanc- und der
Semillon-Traube sowie der
traditionellen ägäischen
Assyrtiko. Angebaut vom
nordgriechischen 
Spitzenerzeuger
Kostas Lazaridis
nahe der Stadt Drama.
Kristallklarer griechischer
Wein, in Nuancen zart 
gelbgrün,
duftet nach Holunder,
Pfirsichen und Grapefruit
vor blumigem Hintergrund.
Frisch und fruchtig im 
Geschmack.
Er empfiehlt sich
zu allen Meeresfrüchten,
weißem Fleisch und 
Vorspeisen.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 14,0 % Vol.

Flasche  24,90 €

Amethystos 
Rose

Der Amethystos Rosé wird
vollständig aus der Cabernet
Sauvignon-Traube 
gewonnen.
Ein Rosé mit heller,
glänzend roter Farbe. Er
zeichnet sich durch einen
sehr fruchtigen Geschmack
aus. Im Aroma finden sich
Nuancen von Himbeere, 
Johannisbeere
und Walderdbeere.
Im Abgang präsentiert
er sich reichhaltig und
lang anhaltend. Dieser Rosé
passt sehr gut zu hellen
Fleischsorten, insbesondere
zu gegrilltem Geflügel.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 13,0 % Vol.

Flasche  24,90 €

Malagouzia
Gerovassiliou

Die Trauben dieses 
griechischen
Weißweins der Domaine
Gerovassiliou reifen in
der Nähe des malerischen
Dorfes Epanomi bei 
Thessaloniki.
Er wird zu jeweils
50% aus den autochthonen
Rebsorten Assyrtiko und
Malagousia hergestellt.
Der Weißwein ist grün-gelb
in der Farbe und weist in
seinem fruchtigen Aroma
Nuancen von Basilikum
und grünem Pfeffer auf.
Zu Fisch, weißem Fleisch,
Pasta oder griechischem
Salat und Feta.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 13,0 % Vol.

Flasche  34,90 €

Premiumweine 
Für die griechische Art Wein zu erleben und Feste zu feiern

Der griechische 
Wein

“Griechenland ist 
nicht nur der 
Ursprung der 

abendländischen 
Zivilisation, 

sondern auch die 
Wiege des 

Weinbaus in 
Europa.

Dank der 
unterschiedlichst

en Böden der 
Regionen 

Griechenlands, ist 
es möglich das 
Getränk der 
Götter aus 

traditionellen
als auch 

internationalen 
Weinreben zu 

gewinnen.”

Weitere Weine in unserer ausgesuchten Vinothek. Bitte Fragen Sie uns.
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Dieser Wein passt
besonders zu gebratenem
und gegrilltem Fleisch.
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ist trocken und hat ein 
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mit Aromen von Kräutern
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allem
Pflaume. Seine Tannine
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und sein langer
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vollständig aus der Cabernet
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gewonnen.
Ein Rosé mit heller,
glänzend roter Farbe. Er
zeichnet sich durch einen
sehr fruchtigen Geschmack
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Johannisbeere
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Im Abgang präsentiert
er sich reichhaltig und
lang anhaltend. Dieser Rosé
passt sehr gut zu hellen
Fleischsorten, insbesondere
zu gegrilltem Geflügel.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 13,0 % Vol.
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Malagouzia
Gerovassiliou

Die Trauben dieses 
griechischen
Weißweins der Domaine
Gerovassiliou reifen in
der Nähe des malerischen
Dorfes Epanomi bei 
Thessaloniki.
Er wird zu jeweils
50% aus den autochthonen
Rebsorten Assyrtiko und
Malagousia hergestellt.
Der Weißwein ist grün-gelb
in der Farbe und weist in
seinem fruchtigen Aroma
Nuancen von Basilikum
und grünem Pfeffer auf.
Zu Fisch, weißem Fleisch,
Pasta oder griechischem
Salat und Feta.

Flasche mit 0,75 ltr,
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Für die griechische Art Wein zu erleben und Feste zu feiern
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Weitere Weine in unserer ausgesuchten Vinothek. Bitte Fragen Sie uns.
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Der griechische Wein
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Original griechische Küche

Qualitätsweine rot - offen und als Flasche

239 Cabernet 
 Sauvignon (Bio)

 Sortenreiner Chalkidikis Topikos aus der eleganten Cabernet S.-Traube.
 Lebhafte purpurrote Farbe. Duftet nach Waldbeeren und Vanille. 

 Im Geschmack rund, gehaltvoll und weich.   0,2l        6,90
          0,75l (Flasche)  24,20 

240 Rapsani
 Epilegmenos O.P.A.P. 

 InBarrique gereifter Qualitätswein von den Hängen des Olympos aus 
 den autochtonen Rebsorten Xinomavro, Stavroto und Krasato. 

 Rubinrot, bouquetreich, elegant und geschmeidig.  0,2l        5,90
          0,75l (Flasche)  22,90 

241 Château 
 Julia Merlot
 
 Trocken mit komplexen Bouquet von Waldbeeren und Schokolade. 
 Im Geschmack konzentriertes, aber mildes Aroma aus schwarzen 

 Beeren mit weichen und geschmeidigen Tanninen.   0,2l        6,90
          0,75l (Flasche)  26,90 

Qualitätsweine weiß - offen und als Flasche

251 Tsantali Chalkidikis
 Asyrtiko (Bio)

 Edel-Cuveè aus den Traubensorten Asytriko es Weinguts Tsantali in
 Chalkidiki. Aprikosen, Ananas und Zitronenblüten im Duft, 

 frisch und ausgewogen im Geschmack.    0,2l        5,90
          0,75l (Flasche)  22,00 

252 Amethystos
 
 Eine Synthese aus der Sauvignon Blanc- und der Semillon-Traube sowie 
 der traditionellen ägäischen Assyrtiko. Kristallklar, in Nuancen 
 zart gelbgrün. Duftet nach Holunder, Pfirsichen und Grapefruit 
 vor blumigem Hintergrund. Frisch und fruchtig im Geschmack.

          0,2l        7,20
          0,75l (Flasche)  24,90 

Weinkarte
Offene Weine 0, 2l

Wir servieren auch 0,5l Karaffen

ROT

233  Hauswein trocken, Qualitätswein aus Nemea (Peloponis)   3,90

234  Imiglikos, halbsüsser Tafelwein       3,80

236  Naousa,  trockener Qualitätswein aus der Weinsatadt Naoussa  4,10

237  Rotweinschorle       3,90

ROSE

234  Hauswein trocken, fruchtiger 

 Gebietswein aus Nordgriechenland      3,90

235  Imiglikos, halbsüsser Tafelwein      3,90

WEISS

244  Hauswein, trocken (Gebietswein aus der Halbinsel Chalkidiki)    3,90

245  Imiglikos, halbsüsser Tafelwein        3,90

247  Retsina Kechribari der beste Retsina Griechenlands (Flasche 0,5l)  8,30

241  Retsina, geharzter Traditionswein       3,80

242  Samos, Likörwein          4,90

243  Weinschorle, Weißweinschorle oder Rotweinschorle (0,4L)    3,90

Original griechische Küche
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Original griechische Küche

Qualitätsweine rot - offen und als Flasche

239 Cabernet 
 Sauvignon (Bio)

 Sortenreiner Chalkidikis Topikos aus der eleganten Cabernet S.-Traube.
 Lebhafte purpurrote Farbe. Duftet nach Waldbeeren und Vanille. 

 Im Geschmack rund, gehaltvoll und weich.   0,2l        6,90
          0,75l (Flasche)  24,20 

240 Rapsani
 Epilegmenos O.P.A.P. 

 InBarrique gereifter Qualitätswein von den Hängen des Olympos aus 
 den autochtonen Rebsorten Xinomavro, Stavroto und Krasato. 

 Rubinrot, bouquetreich, elegant und geschmeidig.  0,2l        5,90
          0,75l (Flasche)  22,90 

241 Château 
 Julia Merlot
 
 Trocken mit komplexen Bouquet von Waldbeeren und Schokolade. 
 Im Geschmack konzentriertes, aber mildes Aroma aus schwarzen 

 Beeren mit weichen und geschmeidigen Tanninen.   0,2l        6,90
          0,75l (Flasche)  26,90 

Qualitätsweine weiß - offen und als Flasche

251 Tsantali Chalkidikis
 Asyrtiko (Bio)

 Edel-Cuveè aus den Traubensorten Asytriko es Weinguts Tsantali in
 Chalkidiki. Aprikosen, Ananas und Zitronenblüten im Duft, 

 frisch und ausgewogen im Geschmack.    0,2l        5,90
          0,75l (Flasche)  22,00 

252 Amethystos
 
 Eine Synthese aus der Sauvignon Blanc- und der Semillon-Traube sowie 
 der traditionellen ägäischen Assyrtiko. Kristallklar, in Nuancen 
 zart gelbgrün. Duftet nach Holunder, Pfirsichen und Grapefruit 
 vor blumigem Hintergrund. Frisch und fruchtig im Geschmack.

          0,2l        7,20
          0,75l (Flasche)  24,90 

Weinkarte
Offene Weine 0, 2l

Wir servieren auch 0,5l Karaffen

ROT

233  Hauswein trocken, Qualitätswein aus Nemea (Peloponis)   3,90

234  Imiglikos, halbsüsser Tafelwein       3,80

236  Naousa,  trockener Qualitätswein aus der Weinsatadt Naoussa  4,10

237  Rotweinschorle       3,90

ROSE

234  Hauswein trocken, fruchtiger 

 Gebietswein aus Nordgriechenland      3,90

235  Imiglikos, halbsüsser Tafelwein      3,90

WEISS

244  Hauswein, trocken (Gebietswein aus der Halbinsel Chalkidiki)    3,90

245  Imiglikos, halbsüsser Tafelwein        3,90

247  Retsina Kechribari der beste Retsina Griechenlands (Flasche 0,5l)  8,30
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Vielen Dank für Ihren Besuch.

Ihr El Greco Team

Original griechische Küche

Stadtplatz 7 - 94209 Regen - Tel.: 0 99 21 / 960 46 69
Internet: www.el-greco-regen.de


