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EL GRECO

Eessss————— Original griechische Kiche
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VEREHRTER GAST, LIEBER FREUND,

DIE GRIECHISCHE KUICHE IST FUR UNS NICHT NUR EINE LEBENSEINSTELLUNG, SONDERN DIE HERAUSFORDERUNG

UNSEREN GASTEN GRIECHENLAND EIN STUCK WEIT NAHER ZU BRINGEN.

ALS GUTER GASTGEBER MOCHTEN WIR UNSEREN GASTEN ETWAS GEBEN. NICHT IRGENDWAS. ES IST ETWAS

EHRLICHES, UNENTBEHRLICHES. DIE FREUDE AM GUTEN ESSEN UND ETWAS SEHR MENSCHLICHES.

DER ANSPRUCH 1ST, BEI JEDEM GERICHT GESCHMACKLICH EXAKT AUF DEN PUNKT zZu KOMMEN. AUS UNSEREN

ERFAHRUNGEN, UNSERER HERKUNFT UND DER NEUGIER, DIE UNS IMMER WIEDER ANTREIBT, NEUES
AUSZUPROBIEREN HAT SICH UNSER KOCHSTIL UNVERKENNBAR GEPRAGT. '

WIR UIBERTREIBEN NICHT, WENN WIR SAGEN: ,,WIR VERNEIGEN UNS VOR UNSEREN ZUTATEN".

EL GRECO STEHT FUR FRISCHE UND QUALITAT.

LASSEN SIE SICH NUN EINLADEN, UNSERE VORSTELLUNG VON MEDITERRANEN ESSEN ZU GENIESSEN.

Iur E1'Greco TEAM : : ?

' APERITIES

= -

~ MARTINI BIANCO OHER—ROSSO—._E___E 15% 330
CAMPARI, SODA ODER ORANGE : 25% 4,90
PROSECCO GLAS 290
APEROL SPRITZ, PROSECCO UND APEl{‘OL : _iff:féi:'j 450
OUZU PLOMARI, AUF IS # 40% cead|
KALTE VORSPEISEN
1 ZAZIKI* JOGHURT, GURKEN UND KNOBLAUCH B0
2 OLIVEN UND PEPERONI* MIT OLIVEN UND LEICHT SCHARFEN PEPERONI 310
3 TARMA-SALATA FEINE FISCHROGENCREME NACH ART DES HAUSES 3,60
4 MEERESFR_I"JCHTE-SALAT 8,50
5 KLEINER APPETIT-ANREGER* EINE AUSWAHL AUS TYPISCH

GRIECHISCHEN KOSTLICHKEITEN WIE ZAZIKI, TARAMA, PEPERONI UND OLIVEN 590
6 FETA* ORIGINAL SCHAFSKASE MIT OLIVEN UND PEPERONI 490

TRIKOLORE MIT ZAZIKI, TARAMOSSALATA

UND PIKANTER SCHAFSKASECREME 590
8 PIKILIA EINE AUSWAHL AUS KALTEN VORSPEISEN 1090

HAUSGEMACHTE SUPPEN
32 TAGESSUPPE TAGLICH HAUSGEMACHTE GRIECHISCHE SUPPE 420

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.
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- WARME VORSPEISEN

10 FOLIENKARTOFFEL* MIT ZAZIKI 420
1 PEPERONI* GEGRILLT MIT OHVENOL : 490

12 ROTE PAPRIKA®* MIT AROMATISCHER KASEFULLUNG AUS DEM BACKOFEN MIT
KASE UIBERBACKEN ' 560

13 DOLMADES HAUSGEMACHTE WEINBLATTER GEFULLT MIT HACKFLEISCH

UND REIS, IN ZITRONENSAUCE 590
15 ZUCCHINI* HERZHAFT GEBACKEN, MIT ZAZIKI ] 520
16 ZUCCHINI-FRIKADELLEN?#* AUF GRUNEM SALAT

MIT JOGURTSAUCE ANGERICHTET 590

17 RIESENBOHNEN?* AUS DEM BACKOFEN MIT SCPLAF_S_KASE__(_]_B_ER_B_ACKEN 550

18  AUBERGINEN* IN TOMATENSAUCE AUS DEM BACKOFEN
MIT SCHAFSKASE UIBERBACKEN 550

19 TIROPITAKIA* GEFULLTE BLATTERTEIGTASCHEN MIT KASE

AUF GRUN‘EN SALAT MIT JOGURTSAUCE 510
20 KNOBLAUCHBROT?* GFROSTETES BAGUETTE MIT FI;ISCHEM
KNOBLAUCH UND ZAZIKI = 2oy (05
21 KNOBLAUCHBROT* MIT KASE XIBERBACKEN - 550
22 PITA* MIT ZAZIK] 290
23  SCHAFSKASE* AUS DEM BACKOFEN HERZHAFT ZUBEREITET 750

24 FETA-SEGANAKI* GEBACKENE SCHAFSKASEZUBEREITUNG 6,40

25 HALLOUMI* ZYPRIOTISCHER KASE GEGRILLT, AUF RUCOLASALAT -
MIT TOMATEN UND WALNUSSEN 7,20

26 PIKILIA* WARME VORSPEISENPLATTE (ZUCCHINIFREKADELLEN, ROTE PAPRIKA,
SAGANAKI, TIROPITAKI, GEBACKENE ZUCCHINI, ZAZIKI, KNOBLAUCHBROT) 1290

27 OCTOPUS GEGRILLT MIT RUCOLASALT ESSIG UND OLL

28  SARDELLEN GEBACKEN MIT TARMOSALATE 850

29 KALAMARIS GEBACKEN MIT REMULADENSAUCE 6,90 \ '

* vegétarisch | Zaziki auch ohne Knoblauch mdéglich
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SALATE

33 BUNTER SALATTELLER MIT BABY-CALAMARI
MIT OLIVENOL-BALSAMICO-DRESSING UND PHA-BROT 11,90
34 SALATTELLER MIT SCAMPI VOM GRILL MIT PITA-BROT
UND JOGHURTDRESSING : 1490
36 KRETA-SALAT BLATTSALAT MIT GEBACKENEN SCAMPI UND KALAMARI
MIT JOGHURT-RRESSING UND PITA-BROT 14,90
37 FITNESS-SALAT MIT GEGRILLTEM HUHNERBRUSTFILET, CROUTONS
" UND JOGHURTSAUCE MIT PITA-BROT 12,50
38 BAUERNSALAT®* MIT SCHAFSKASE, OLIVENOL NACH GRIECHISCHER ART
DAZU GEGRILLTES PITA 11,90
39 SALATTELLER 'MIT-THUNHSCHL PITA UND DRESSING NACH WAHL _ SEEC)
40 SALATTELLER GYROS BIATTSALAT MIT KNUSPRIGEM GYROS, ZAZIK,
PITA-BROT UND JOGURT-DRESSING , 11,90
H“ RUCOLASALAT MIT GEGRILLTEN SCHWEINEFILET UND GEHOBELTEN PARMESANKASE,
WALNUSSEN, OLIVENOL—BALSAMJCO—DRESSING UND DAZU PITA-BROT N 14,50
42, TOMATENSALAT# MIT ZWIEBELN UND OLIVENOL 3,90
43 GURKENSALAT?* MIT JOGURTSAUCE 340
44  GRIECHISCHER SALAT* 6,90
45 BEILAGENSALAT® KLEINER GEMISCHTER SALAT - 340
46 KRAUTSALAT?#* HAUSGEMACHTE SPEZIALITAT 340
47 GRUNE BOHNEN* N TOI\/l‘ATENSAUCE AUS DEM BACKOFEN 3,00
48 BACKOFEN-KARTOFFELN#* 350
49 BUTTERREIS* - 2,50'
50 TOMATENREIS* 2,50
52 POMMES FRITES* X 290
53 PITA GEGRILLT* GRIECHISCHES FLADENBROT VOM GRILL 1,90

= -

*vegetarisch

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.



'FISCHGERICHTE

54 ZANDERFHLET MIT BUTTERREIS, ZITRONENSAUCE UND GEMISCHTEM SALAT

1790

55 KALAMARIS SAGANAKI KALAMARI AUS DEM BACKOFEN IN TOMATENSAUCE

MIT LEICHTER KNOBLAUCHNOTE UND FETA UBERBACKEN, DAZU FRISCHES
BAGUETTE UND GEMISCHTER SALAT

56 KALAMARIS GEBACKEN MIT KARTOFFELN, REMOULADENSAUCE
UND GEMISCHTEM SALAT

[]

57 BABY-KALAMARIS GEGRILLT MIT ZITRONENSAUCE, BUTTERREIS
UND GEMISCHTEM SALAT .

58 BABY-KALAMARIS VOM GRILL MIT KARTOFFELN, REMOULADENSAUCE
UND GEMISCHTEM SALAT

59 SCAMPIS GEGRILLT RIESENGARNELEN VOM GRILL MIT KARTOFFELN
REMOULADENSAUCE -UND GEMISCHTEM SALAT - ——

60 SCAMPIS SAGANAKI AUS DEM BACKOFEN IN TOMATENSAUCE MIT LEICHTER
KNOBLAUCHNOTE UND FETA (IBERBACKEN, DAZU FRISCHES BAGUETTE
» UND GEMISCHTEM SALAT :

61 ZUNGENFILET ATLANTIK GEGRILLT MIT ZITRONEN-OLIVENOLDRESSING,
KARTOFFELN UND GEMISCHTEM SALAT .

62 ZUNGENFILET ATLANTIK GEGRILLT MIT ZITRONENSAUCE, REIS
UND GEMISCHTEM SALAT .

63 KALAMARIS UND SCAMPIS MIT REIS, REMOULA[;ENSAUCE
UND GEMISCHTEM SALAT

64 SAMOSTELLER SCAMPI, ZUNGENFILET, KALAMARI GEBACKEN, KARTOFFELN,
REMOULADENSAUCE UND GEMISCHTEM SALAT

65 POSEIDON-SPIESS 1 SPIESS MIT GEGRILLTEN RIESENGARNELEN
AUF RUCOLASALAT MIT REMOULADENSAUCE UND KNOBLAUCHBROT

66 AGAIS-PLATTE ( FUR 2 PERSONEN) GEGRILLTE SCAMPIS, ZUNGENF-ILET, BABY-
KALAMARIS, BUTTERREIS, KARTOFFELN, REMOULADENSAUCE UND ZWEI SALATEN

333 GEGRILLTE DORADE MIT GEGRILLTEM GEMUSE,8UTTERREIS
UND GEMISCHTEM SALAT

334 GEGRILLTE FORELLE MIT GEGRILLTEM GEMUSE, BUTTERREIS
- UND GEMISCHTEM SALAT

335 GEGRILLTE DORADE FILET) MIT GEGRILLTEM GEMUSE, BUTTERREIS
UND GEMISCHTEM SALAT

1490
1490
1590

1490

17,90

17,80
1540
1640~
18,90
19,50
19,90
38,90
18,40
13,90

16,90




Lrey
FLEISCHGERICHTE YOM SCHWEIN

69 GYROS UBERBACKEN MIT HAUSGEMACHTER METAXA-CHAMPIGNON-
SAUCE UND KASE-UBERBACKEN, DAZU POMMES-FRITES UND SALAT 13,90

§ 5 Ahpnjungi:ﬁbelshaft

70 GYROS-TELLER, MIT REIS, POMMES FRITES, ZAZIKI' UND =i
GEMISCHTEM SALAT - 12,40

71 EL GRECO GYROS MIT PITA, REIS, ZAZIKI UND
BAUERNSALAT MIT SCHAFSKASE 13,80

73 GYROS SPEZIAL IN FEINER METAXA-SAUCE MIT REIS,
POMMES FRITES UND SALAT 13,90

' 74 SUZUKIA GRIECHISCH GEWURZTES HACKSTEAK GEGRILLT
MIT REIS- UND SALAT 12,40

—

75 BIFTEKI-SPEZIAL HACKSTEAK GEFULIT MIT SCHAFSKASE, DAZU REIS,
POMMES FRITES, ZAZIKI UND SALAT 13,50

76 SUFLAKI MAGERE FLEISCHSPIESSE MIT TOMATENREIS, POMMES FRITES,
ZAZIKI UND SALAT 1290
' .
77 KASESPIESS FLEISCHSPIESS MIT PIKANTEM SCHAFSKASE UBERBACKEN
~  DAZU REIS, POMMES FRITES UND SALAT 1490

78 STEAK A LA CHEF MIT F}%I,\IER METAXA-SAUGE, REIS, POMMES FRITES,
UND SALAT 1390,

79 FILETSPIESSE VOM SCHWEIN MIT FOLIENKARTOFFEL UND ZAZIK],
REIS UND GEMISCHTEM SALAT : 16,40

80 ATHEN-SPIESSE ZWEI ELEISCHSPIESSE MIT KASE UND BEILAGEN,
REIS, POMMES FRITES UND SALAT 13,40

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.




91 KALBSLEBER GEGRILLT MIT POMMES FRITES, REIS,

' FLEISCHGERICHTE VOM GEFLUGEL

83  HUHNERBRUSTFILET NATUR-GEGRILLT MIT TOMATENREIS,
POMMES FRITES, KRAUTERBUTTER UND-SALAT : 1290

81 HUHNERBRUSTFILET MIT ZITRONENSAUCE MIT REIS UND SALAT 13,90

85 HUHNERBRUSTFILET AUS DER PFANNE MIT PFANNENGEMIUISE,
TOMATENREIS UND SALAT ] ' 1490

FLEISCHGERICHTE YOM RIND

ROASTBEEE VOM ARGENTINISCHEN ANGUS-RIND

86  ROASTBEEF MIT PFEFFERSOUCE, REIS, POMMES FRITES
UND SALAT 21,90

—_—

87  ROASTBEEF (NACH WUNSCH) GEGRILLT MIT
ROSTZWIEBELN, POMES FRITES, REIS UND SALAT 2090

88  ROASTBEEF (NACH WUNSCH) GEGRILLT MIT KRAUTER-
BUTTER, ZAZIKI, POMMES FRITES, REIS UND SALAT 20,90

920 KALBSLEBER GEGRILLT MIT ROSTZWIEBELN,
POMES FRITES, REIS UND SALAT S 1290

W

ZAZIKI UND SALAT 1290

Weinempfehlung

Rapsani Epilegmenos (Reserve) O.P.A.P. (Rot)
Unsere Empfehlung zum Angus-Rind ist ein herrlicher, in Barrique gereifter, Qualitdtswein von den.Hangen des Olympos.
Der Wein ist bouquetreich elegant und geschmeidig.

?
\

FLEISCHGERICHTE YOM LAMM

93 MILCHLAMM-KRONEN MIT BEILAGEN, ZAZIKI UND GEMISCHTEM SALAT 1790
95 LAMMEFILET GEGRILLT MIT FOLIENKARTOFFELN, REIS, ZAZIKI UND SALAT 19,90

96 LAMMEFILET AUS DER PFANNE MIT PFANNENGEMUSE, MIT REIS
UND GEMISCTEM SALAT = 1996




GEMISCHTE PLATTEN

135 IONAS-TELLER GYROS UND DREI SCAMPIS VOM GRILL MIT REIS,

POMMES FRITES UND SALAT T =
97 MYKONOS-TELLER SUFLAKI, GYROS, KALAMARI, ZAZIKI, POMMES UND SALAT

98 FILET-TELLER FILETSPIESS, GYROS, HUHNERBRUSTFILETT, ZAZIK},
POMMES FRITES, REIS UND SALAT

99 POSEIDON-T.ELLER GYROS, KALAMARIL POMMES FRITES, REIS UND SALAT
100 SUFLAKI MIT SCAMPIS VOM GRILL MIT REIS, POMMES FRITES UND SALAT
101 EL GRECO-TELLER GYROS, SUFLAKI, ZAZIKI, POMMES FRITES, REIS UND SALAT

102 DORF-TELLER GYROS, SUFLAKIL STEAK, ZAZIKI, POMMES FRITES,
REIS UND BAUERNSALAT

103  ATHEN-TELLER-GYROS, LEBER, SUZUKI, ZAZIKI, POMMES FRITES, REIS UND SALAT

- —— —

104 KRETA-TELLER GYROS, SUFLAKI, LEBER, Z-AZI_KI, POMMES FRITES, REIS UND SALAT

105  AKROPOLIS-TELLER GYROS, SUFLAKI, SUZUKI, ZAZIKI, POMMES FRITES,
REIS UND SALAT :

106 SPEZIAL-TELLER FILETSPIESS, SUZUKI, MILCHLAMMKOTELETT, GYROS,
SCHAFSKASE, ZAZIKI, POMMES FRITES, REIS UND GEMISCHTER SALAT

107 KORFU-TELLER MILCHLAMMEILET, LAMMKOTELETT, GYROS, ZAZIKI,
POMMES FRITES, REIS UND SALAT «

108 OLYMPUS-TELLER SUFLAKI KALAMARIL ZAZIKI, POMMES FRITES, REIS UND SALAT

FUR MEHRERE PERSONEN

109 SIRTAKI-PLATTE FUR 2 PERSONEN) HUFNERBRUSTFILLET, 2 FILETSPIESSE VOM
SCHWEIN, RINDERLEBER, GYROS, | PORTION ZAZIKI, REIS, POMMES FRITES

UND 2 BAUERNSALATE
.

113 MAZEDONISCHE-PLATTE (UR 2 PERSONEN) SCHARF GEWURZTE FILETSPIESSE

VOM SCHWEIN, SUZUKI, GYROS MIT PIKANTER METAXA-CHAMPIGNON-SAUCE, REIS,
POMMES FRITES UND ZWEI SALATE

115 EL GRECO-PLATTE GUR 2 PERSONEN) GYROS, KALAMARIS, SCAMPIS, SUFLAKI
MIT POMMES FRITES, REIS, | PORTION ZAZIKI, ZWEI SALATE

EXTRA METAXA-CHAMPIGNON-SAUCE, ZITRONENSAUCE ODER ZAZIKI (1/2PORTION)
STATT GEMISCHTEN SALAT EINEN BAUERNSALAT

1690
1690

1690
13,90
1690

13,40

15,40
13,40

1390

1390

18,20

17,20
290

37,90

3590

39,90

1,80
1,80

Gewisse Kombinationsanderungen nur auf Anfrage und nach Mé‘)gjlichkeit machbar.

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.



' AUS UNSEREM BACKOFEN

KALBFLEISCH AUS DEM BACKOEFEN - KOKINISTO

122  KOKINISTO MIT KRITHARAKI, REISEFORMIGE NUDELN UBERBACKEN MIT
KASE UND SALAT

123 KOKINISTO MIT FRISCHEN AUBERGINEN IN TOMATENSAUCE UND SALAT
124 KOKINISTO MIT BACKOFEN-KARTOFFELN
125 KOKINISTO MIT GRUNEN BOHNEN IN TOMATENSAUCE MIT KASE UND SALAT

126 KOKINISTO MIT DICKEN BOHNEN IN TOMATENSAUCE MIT KASE UND SALAT

127  KOKINISTO MIT STIFADO, GANZE GEKOCHTE ZWAEBEENUND SATAT ~ ¢

OFENFRISCHE LAMM-HAXE

130 LAMM-HAXE MIT KRITHARAKI REISFORMIGE NUDELN %
UBERBACKEN MIT KASE UND SALAT

131 LAMM-HAXE MIT AUBERGINEN IN TOMATENSAUCE M'ITiKASE UND SALAT

132 LAMM-HAXE MIT BACKOFEN-KARTOFFELN UND SALAT

133 LAMM-HAXE MIT GRUNEN BOHNEN IN TOMATENSAUCE MIT KASE UND SALAT

134 LAMM-HAXE MIT DICKEN BOHNEN IN TOMATENSAUCE UND SALAT

1690

1690
1690
16,90
1690

1690

1590
1590
15,90
1590

1590

Weinempfehlung

Cabernet Savignon (Bio)

Mit der purpurroten Farbe und dem Saft der edlen Cabertnet Savignon Traube, bildet dieser Wein die perfekte Abrundung zu

einem griechischem Lammgericht. Der weiche Geschmack grinnert an Waldbeeren und Vanille.

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

145 GYROS MIT POMMES FRITES UND ZAZIKI

147 KALAMARIS MIT POMMES FRITES UND ZAZIKI

149 FISCHSTABCHEN MIT POMMES FRITES UND KETCHUP =

150 SCHNITZELSTREIFEN PANIERT MIT POMMES FRITES UND KETCHUP

7,40
790
6,90

690



- EL GRECO

;
 Original griechische Kiiche :%1
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175 COLA . 041 290
176 COLA LIGHT . (FLASCHE) 033 | 290
177 FANTA 041 290
178 SPRITE 041 290
179 TAFELWASSER —— 041 280
180  EISTEE 041 290
181 MINERALWASSER SAN PELLEGRINO (FLASCHE) 0,75 L 4,9~O
182 MINERALWASSER SAN PELLEGRINO, STILL  (FLASCHE) 0,50 L . 3,80
183. SPEZI (COLA MIX) 1 - 04L 3,10
.i 184 BITTER LEMON - ‘ 021 220
" 186 APFELSAFT - . | 021 10
. | X ‘
.~ 187 ORANGENSAFT 021 B 240
188 JOHANNISBEERNEKTAR 021 . 260 ‘
{90  APFELSAFTSCHORLE 04 L 310 .
191 ORANGENSAFTSCHORLE: ' 04 L 310 A
e . g
041 320

192 JOHANNISBEERSAFTSCHORLE ‘

uro, inkl. ges&l. MwSt.



195 HELLES VOM FASS g {5 3,00

196 ~ PILS VOM FASS : 04 L 290
197  WEIZEN HELL VOM FASS 051 320
198 WEIZEN DUNKEL Or s 320
199 WEIZEN ALKOHOLFREI ; DN, 320
200 WEIZEN LEICHT 051 320
203 DUNKLES BIER 051 320
204 ALKOHOLFREISE BIER e S Rl 300! ——d——4-
205 RADLER | ; 051 3,20
206 COLA WEIZEN | 051 320
207 RUSSEN 0 1 320

=

“ES IST DASS BIER DAS GRIECHENLAND MIT, BAYERN VERBINDET!
KONIG OTTO |. VON BAYERN HAT ES ZU DEN GRIECHEN GEBRACHT "

SPIRITUOSEN - \

210 METAXA 7 * i 40% 021 . 320

21t METAXA JUBILAUM PORZELLAN

214 RAMAZOTTI !_ F

215* OUZ0O PLOMARI o

219 BAILEYS AUF EIS |

-

§90

390 |

2,00

Y- 7% 4 04 L B 390
> *

JAGERMEISTER

b

TSIPOURO AUS METEORA MIT ANIS 44%
(EIN TRADITIONELLER GRIECHISCHER TRESTERBRAND)
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PREMIUMWEINE

FUR DIE GRIECHISCHE ART WEIN"ZU ERLEBEN UND FESTE ZU FEIERN

AMETHYSTOS ROT-

’ﬂ;f
CHATEAU JULIA _OENOTRIA LAND
MERLOT CABERNET
AGIORGITIKO

AMETHYSTOS.
ROSE

Der rote Amethystos gedeiht
in Adriani im Nordosten
Griechenlands und reift ca.
ein Jahr in Eichenféassern.
Dieser purpurfarbene
grtechische Rotwein
Uberzeugt

durch ein komplexes
Aroma, einen reichen Korper
und eine vorherrschende
Vanillestruktur, die im
Geruch wie im Geschmack
durch Beerenténe
hervorragend

abgerundet wird. Ein

Wein von hohem Standard!
Dieser Wein passt
besonders zu gebratenem
und gegrilltem Fleisch.

Flasche mit 0,75 ltr,

Flasche

Aus der “Drama” - eines
der besten Anbaugebiete
der Welt. Trockener
Rotwein mit komplexem,
Bouquet von Waldbeeren
und Schokolade. Er hat

ein ausgewogenes Aroma
aus schwarzen Beeren,
Minze, Eukalyptus und
Zimt. Der Geschmack
bietet ein konzentriertes,
obgleich mildes Aroma

aus schwarzen Beeren mit
weichen und geschmeidigen
Tanninen bis zum Schluf3.
Dieser Wein passt zu rotem
Fleisch.

Flasche mit 0,75 ltr,

In Kapandriti, nur eine halbe
Stunde von Athen entfernt,
entstand-Oenotria Land.
Der Oenotria Rot hat eine
strahlend rubinrote Farbe. Er
ist trocken und hat ein
komplexes

rauchiges Bouquet

mit Aromen von Krautern
und roten Frichten, vor
allem

Pflaume. Seine Tannine
sind reif und weich, seine
Saure ist sehr gut
eingebunden

und sein langer

Nachhall beinhaltet Noten
von Holz und Vanille.

Flasche mit 0,75 Itr, =

Der Amethystos Rosé wird
vollsténdig aus der Cabernet
Sauvignon-Traube
gewonnen.
Ein Rosé mit heller,
gléanzend roter Farbe. Er
zeichnet sich durch einen
sehr fruchtigen Geschmack
aus. Im Aroma finden sich
Nuancen von Himbeere,

. Johannisbeere
und Walderdbeere.
Im Abgang préasentiert
er sich reichhaltig und
lang anhaltend. Dieser Rosé
passt sehr gut zu hellen
Fleischsorten, insbesondere
zu gegrilltem Geflugel.

Flasche mit 0,75 ltr,

Alkoholgehalt 13 % Vol. __Alkohelgehalt 14,5 % Vol. _Alkefolgehalt 14,0 % Vol. Alkoholgehalt 13,0 % Vol.-.—————
26,90 € Flasche 26,90 € Flasche  36,90€ Flasche 24,90 €
DER GRIECHISCHE CHATEAU JULIA AMETHYSTOS MALAGOUZIA
WEIN - CHARDONNAY WEISS . GEROVASSILIOU

‘GRIECHENLAND IST
NICHT NUR DER
URSPRUNG DER

ABENDLANDISCHEN

ZIVILISATION,
SONDERN AUCH DIE
WIEGE DES
WEINBAUS IN
EUROPA.
DANK DER

UNTERSCHIEDLICHST
EN BODEN DER

REGIONEN
GRIECHENLANDS, IST
ES MOGLICH DAS
GETRANK DER
- GOTTER AUS
TRADITIONELLEN
ALS AUCH

INTERNATIONALEN

WEINREBEN ZU
GEWINNEN

=G #

Dieser herausragende Wein
reift finf Monate lang in der
“Vanille-Atmosphare” des
Eichenholzes.

Das klassische

Bouquet aus Ananas-,
Bananen- und
Zitronenaromen

verbindet sich dabei

mit den Noten von Nissen,
Honig und Holz zu einer
herrlichen Weinkomposition
mit lange anhaltendem
Abgang.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

Flasche 25,90 €

Eine Synthese aus der
Sauvignon Blanc- und der
Semillon-Traube sowie der
traditionellen agaischen
Assyrtiko. Angebaut vom
nordgriechischen
Spitzenerzeuger

Kostas Lazaridis

nahe der Stadt Drama.
Kristallklarer griechischer
Wein, in Nuancen zart
gelbgrin,

duftet nach Holunder,
Pfirsichen upd Grapefruit
vor blumigem Hintergrund.
Frisch und fruchtig im
Geschmack.

Er empfiehlt sich

zu allen Meeresfrichten,
weillem Fleisch und
Vorspeisen.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 14,0 % Vol.

Flasche 24,90 €

Die Trauben dieses
griechischen

WeilRweins der Domaine
Gerovassiliou reifen in

der Nahe des malerischen
Dorfes Epanomi bei
Thessaloniki.

Er wird zu jeweils

50% aus den autochthonen
Rebsorten Assyrtiko und
Malagousia hergestellt.
Der WeiRwein ist griin-gelb
in der Farbe und weist in
seinem fruchtigen Aroma
Nuancen von Basilikum
und griinem Pfeffer auf.

Zu Fisch, weilRem Fleisch,
Pasta oder griechischem
Salat und Feta.

Flasche mit 0,75 ltr,
Alkoholgehalt 13,0 % Vol.

Flasche 34,90 €

Weitere Weine in unserer ausgesuchten Vinothek. Bitte Fragen Sie uns.



QUALITATSWEINE ROT - oreen uni ats pascHE

CABERNET i
SAUVIGNON (BIO) =

239

240

~

e ———E e

QUALITATSWEINE WEISS - orrix (o s rasci

251

252

SORTENREINER CHALKIDIKIS TOPIKOS AUS DER ELEGANTEN CABERNET S-TRAUBE.
LEBHAFTE PURPURROTE FARBE. DUFTET NACH WALDBEEREN UND VANILLE.

IM GESCHMACK RUND, GEHALTVOLL UND WEICH. 02L 6,90
- 075L (FLASCHE) 24,20

-

RAPSANI

- EPILEGMENOS O.P.A.P.

INBARRIQUE GEREIFTER QUALITATSWEIN VON DEN HANGEN DES OLYMPOS AUS
DEN AUTOCHTONEN REBSORTEN XINOMAVRO, STAVROTO UND KRASATO.

RUBINROT, BOUQUETREICH, ELEGANT UND GESCHMEIDIG, 02L 590
o= i 0,75L (FLASCHE) 2290

- &

CHATEAU
JULIA MERLOT

TROCKEN MIT KOMPLEXEN BOUQUET VON WALDBEEREN UND SCHOKOLADE.
IM GESCHMACK KONZENTRIERTES, ABER MILDES AROMA AUS SCHWARZEN

BEEREN MIT WEICHEN UND GESEHMEIDIGEN TANNINEN, 02L 6,90
0.75L (FLASCHE) 26,90

TSANTALI CHALKIDIKIS 77 S
ASYRTIKO (BIO) 3

EDEL-CUVEE AUS DEN TRAUBENSORTEN ASYTRIKO ES WEINGUTS TSANTALI IN
CHALKIDIKIL APRIKOSEN, ANANAS UND ZITRONENBLUTEN IM DUFT,

FRISCH UND AUSGEWOGEN IM GESCHMACK. ORI 590
0,75L (FLASCHE) 22,00

AMETHYSTOS

EINE SYNTHESE AUS DER SAUVIGNON BLANC- UND DER SEMILLON-TRAUBE SOWIE

"% DER TRADITIONELLEN AGAISCHEN ASSYRTIKO. KRISTALLKLAR, IN NUANCEN
© ZART GELBGRUN. DUFTET NACH HOLUNDER, PFIRSICHEN UND GRAPEFRUIT
~ VOR BLUMIGEM HINTERGRUND. FRISCH UND FRUCHTIG IM GESCHMACK.

- \ 0.2L 7,20

075L (FLASCHE) 2490

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.



EL GRECO

N Original griechische Kiiche

Hes 1Al 20

WEINKARTE

OFFENE WEINE O, 2L

WIR SERVIEREN AUCH O,5L KARAFFEN -

F

ROT

233  HAUSWEIN TROCKEN, QUALITATSWEIN AUS NEMEA (PELOPONIS) 390

234 IMIGLIKOS, HALBSUSSER TAFELWEN ~— _—— = 3,80

236 NAOUSA, TROCKENER QUALITATSWEIN AUS DER WEINSATADT NAOUSSA 4,10

237 *ROTWEINSCHORLE y 390
ROSE ; ]

234 HAUSWEIN TROCKEN, FRUCHTIGER

GEBIETSWEIN AUS NORDGRIECHENLAND e 390

235 IMIGLIKOS, HALBSUISSER TAFELWEIN 390
WEISS

244 HAUSWEIN, TROCKEN (GEBIETSWEIN AUS DER HALBINSEL CHALKIDIKI) 3,90
245 IMIGLIKOS, HALBSUSSER TAFELWEIN ' 3,90
247 RETSINA KECHRIBARI DER BESTE RETSINA GRIECHENLANDS (FLASCHE 051 8,30
241  RETSINA, GEHARZTER TRADITIONSWEIN : 3,80
242  SAMOS, LIKORWEIN 490
243  WEINSCHORLE, WEISSWEINSCHORLE ODER ROTWEINSCHORLE (041) 3,90

Der griechische Wein

“Griechenland ist nicht nur der Ursprung der abendlandischen Zivilisation, sondern auch die Wiege des Weinbaus in Europa.
Dank der unterschiedlichsten Béden der Regionen Griechenlands, ist es mdglich das Getrénk der Gétter aus traditionellen
als auch internationalen Weinreben zu gewinnen.”

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.




Vielen Dank firr Ihren Besuch.

. Ihr El Greco Team

EL GRECO

Original griechische Kiiche

STADTPLATZ 7 - 94209 REGEN-TEL.: 0 99 21/960 46 69
INTERNET: www.el-greco-regen.de



